
                        Chaud Devant 
 

   Salade de pommes de terre avec pommes et oignons cuits 

      Ingrédients 

 

• Pommes de terre 
• Oignons  
• Grand bocal de cornichons ou concombre avec le vinaigre 
• Pommes 
• Huile d’olive  
• Sel 
• Aneth ou ciboulette 
 

 

 

   Préparation : 

 

1. Peler les pommes de terre à chaud aussitôt cuites, couper en tranches d’env. 5 mm d’épaisseur, 

mettre dans un saladier dans lequel vous avez verser le vinaigre de cornichons ou concombres. 

2. Couper les cornichons ou concombre en petites tranches, ajouter à la salade 

3. Couper quelques carrés de pommes, les ajouter dans le saladier 

4. Faire revenir les oignons émincés dans l’huile d’olive 

5. A la fin, couper quelques herbes, aneth ou ciboulette, saler, et déguster. 

 

Cette recette est une variante de notre traditionnelle salade de pommes de terre, Martin Del Torre, notre 

invité s’est inspiré d’une salade préparée par sa grand-maman venant de la région de Saxe en Allemagne. 
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